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achacelro
com murto ol

No interior de Minas Gerais, o ex-seminarista

Lucas Mendes realiza o “milagre” de transformar

a aguardente num negdcio rentavel e ajuda a ;
levar o nome de Salinas para todo o Brasil -

JULIANA RIEEIRO, DE SALINAS (MG)

achaeceiro, ao contrdivio do que se costurna dizer,
nao ¢ o qualificativo dado & pessoa que eonzome
de forma exagerada a bebida feita a partir da
cana-de-aciear, mas, sim, a profissio de quem
produz a eachaca. Nesse sentido, o empresdrio mmeiro
José Lueas Mendes de Oliveira é um cachaceiro para
ninguém botar defeito. E com muito orgulho de ser cha-
mado assim, Desde 2003, Mendes, eomo & mais conheci-
do, aposton no potencial da regido de Salinas, municipio
do extremo norte de Minas Gerais, para comecar a susg
woduedo de eachaca artesanal. Naseia af a Tabaa, assim - -
tm-:«-mlr: com ace nLh agudo no U, O nome vem da expres- ESRECIALa Taljgior qgouro 2.2
= ot cachaga premium da empresa,
=0 “td boa”, que fol mineirizada pelo empresério. envelhecendo desde 2004
“Mineirinho geralmente troca o “0"” pelo U”, diz ele.

A produgio da bebida nem de longe remete & vida
que Mendes tinha hd pouco mais de dez anos, quando
era seminavista em Séo Paulo, na ordem de Sao Camilo.
Dos 15 aos 26 anos, ele viveu entre devocio, preces,
celibato e cavidade, Apds a saida do semindrio, em 240,
ainda sem saber o que fazer dali para a frente, ele viu
na fazenda da familia — que, por sinal, foi batizada de - ' ;
Tabiia, uma oportunidade de resgatar a tradigio regio- $alideirg laldeirdldid ira
nal de produzir a “marvada” e colocou as mios na
massa. O exemplo, alids, vinha de easa. Seu avi pater-
no, Olimpio, produzia uma pequena quantidade da bebi-

1 - . 1
da desde os anos 1940 . “Ele nunea bebeu, mas conhecia DESCE MAIS UMA: Mendes tambam |
cachaca boa pelo cheiro”, diz Mendes. A heranga ani- produz a Salideira, cujo nome & uma
mou o jovem empresdrio. Com a ideia na eabeca, ele fusao das palavras Salinas e saideira
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A VIRADA: Mendes
tracou o celibato pela
producaoc artesanal
de cachaca e quer
produzir 500 mil
litros neste ano
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DIRETO DOga. .
ALAMBIQUE ) ™
Capacidade = -c_-_?'{? g
de produgao: 4
1,4 bilhdo b |
de litros/ano

e 70% industriais)

Produtores:
40 mil {entre
industriais

e artesanais)

Marcas:
4 mil

Estados que
mais consomem:
SP, PE, RJ,

CE, BA e MG

Média de consumo
nacional per
capita/ano:

11 litros
Participagao

no mercado de

destilados:
Posigdo mundial:
terceino destilado
mais consumido
Exportacoes:
60 pais

Volume exportado:
m‘“ I'I'lﬂhﬁﬂ '-' i

86%

encontrou no sogro, o espanhol
César Portela Vilamarin, o socio
ideal para a empreitada.
Ex-executivo da Kodak, Vilamarin
se encantou com a producgio artesa-
nal da bebida e apostou no negéeio.
No inicio, a producao da Tabtia era
feita em um pequeno espaco. Hoje,
sao 1.500 metros de drea construida,
com setor de moagem, fermentagio,
destilacdo, engarrafamento, armaze-
namento e eseritdrio. S6 no ano pas-
sado, a empresa produziu 400 mil
litros de cachaca, das marcas Tabia
e Salideira, que renderam um fatura-
mento em torno dos RS 2,5 milhdes.
“Para este ano, queremos produzir

FRESQUINHA:

500 mil litros", diz
Mendes. Com esge volu-
me, a Tabuia é uma das
maiores cachacarias arte-
sanais do Pais, atrds ape-
nas das mareas Seleta e
Salinas. Atualmente, a regido,
autointitulada de maior polo
regional da cachaca artesanal do
Pair, conta com 25 empresas
produtoras registradas, pro-
prietdrias de 52 rétulos. Juntos,
elas produzem cinco milhdes de
litros por ano. Em todo o
Estado, sfio mais de nove mil
produtores, entre formais e
informais, mas apenas 900 deles
estio na regularidade. “Trazer os
informais para a legalidade & um
dos nossos maiores desafiog”,
conta Alexandre Wagner da Silva,
diretor-presidente da
Asgsociacio Mineira de
Produtores de Cachaca de
Qualidade (Ampaqg).

A fama da regido de
Salinas como principal
centro produtor da eacha-
¢a artesanal nfio ocorreu
por acaso. Ali, onde o
tempo parece ter preguica
de passar e os canaviais
tomam conta da paisagem,
¢é possivel encontrar
pequenos alambiques na
beira das estradas e bares,
em que se degusta qual-
quer uma das marcas pro-
duzidas na regifio.

do alambique, a
“marvada” sai em
temperatura
ambiente e vai para
o tonel envelhecer

Entre os motivos que
fazem a produgdo tdo
famosa em todo o
Brasil estd uma combi-
nacio de clima quente
e solo fértil, que favore-
ce o plantio da cana. Além disso, 2
haixa quantidade de chuvas anxilia no
creseimento da cana-de-acticar. Esses
fatores somados resultam em um brix
{fque é o teor de agticar da planta)
ainda maior. “Com isso, o rendimento
de cachaca em relacio 4 cana é
maior”, diz Alvaro Diego Soares,
engenheiro agrinomo da Tabiia.
Segundo ele, uma boa variedade de
cana consegue manter um brix entre
22% e 24% durante todo o processo de
producio da aguardente, que leva em
média trés dias. Nas primeiras 24
horas, o caldo da eana é armazenado—»

MNELSON DUARTE:
| 0 especialista em
bebidas diz que a
arte de degustar a
cachaga @ como

L degustar vinho

ALEXANDRE SILVA:
legalizar os
produtores informais
n & um dos desafios
 para organizar a

W cadeia produtiva

94
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em tonéis, onde sfio acrescentadas
leveduras, responsdveis pela fer-
mentacao do liquido. Durante esse

| processo, o cheiro doce da garapa

toma conta do ambiente, enquanto
as leveduras transformam todo o
agucar em dleool, fazendo o liguido
dentro dos tonéis de aco inox borbu-
lhar com intensidade. “Com isso o
brix vai a zero e o teor alendlico
chega a 8%", diz Betéinia Francisea
dos Santos, técnica responsdvel pela
produgio da Tabia e da Salideira.
Na etapa seguinte, o vinho, como é
chamado o caldo fermentado, desce
por canos até os tris alambiques de

| cobre e é aquecido a 90 graus. Ali, o

produto evapora e sfio separados o
coragio, o rabo da bebida e a cabeca.
“0 coracdo é a melhor cachaga,
aquela que nao da dor de cabeca no
dia seguinte”, conta Mendes. [ &
essa a porgio que, transformada em
liquido novamente, é envasada pela

tonéis para envelhec-
mento por pelo menos
um ano. Parte do aroma
e do sabor, assim como
no caso dos vinhos, é
diretamente relaciona-
da ao tipo de madeira
com que o tonel foi
feito. Na Tabiia, toda a
produgio passa primei-
ramente por um tonel
de jequitibd. “Essa
madeira conserta a
cachaca, di equilibrio a
ela”, diz Mendes. Depoiz,
as behidas podem ser
armazenadas também
em tonéis de balsamo e
umburana por tempo indeterminado.
A cachaga mais nobre da Tabiis estd
envelhecendo em um tonel de bilsa-
mo de dez mil litros desde 2004. “E o
nosso produto premium, edicio de
ouro, que tem um zelo do Inmetro na

Tabiia. A eabeca e o rabo da bebida, garrafa”, diz Mendes. O preco médio
eonsiderados de qualidade inferior, de venda da garrafa de 700 ml da
sao usados para a produgiio de dleool,  Tabtia Flor de Ouro é de RS 20.
que abasteece dois carros da empresa Quem adora bebericar as cachacas
e gera reducio de custos. O bagaco fabricadas por Mendes e por seus
da cana também ¢é reaproveitado colegas de Salinas é o cachagdlogo
para a alimentacio dos bovinos da Nelson Duarte. Ele vem a ser o dire-
fazenda, que, por sua vesz, tor do Consulado da
geram esterco para a adu- HAJA PALADAR: Cachaga, em Sao Paulo,
bacdo dos canaviais, na regiao de empresa especializada
Depois de pronta, a Salinas, sdo 25 em consultoria e gestio
cachaca é armazenada em produtores de producio, padroniza-

legalizados, com 52
marcas no mercado

ALVARO SOARES:
as condigoes
climaticas da regiao
contribuem para o
maior teor de
aglcar da cana
salinense

EM FAMILIA: Cléber
& Oswaldo Santiago.
herdeiros do
fundador da
cachaca Havanna,
levam adiante a
tradicao artesanal

cao, treinamento de profissionais e
comercializaciio do produto.
“Degustar a cachaca requer tanta
atengio quanto degustar um bom
vinho, é uma arte prazerosa”, diz
Duarte, que participou do 10" Festival
Mundial da Cachaga, realizado em
Halinas, no fim de julho. Ali, todos os
25 associados da Associacio dos
Produtores Artesanais de Cachagca de
Salinas (Apacs) expuseram seus pro-
dutos e puderam trocar experiéncias
com visitantes de todo o Brasil, Entre
08 expositores estava a familia
Santiago, proprietdria da cachaca
Havanna, considerada uma das mais
caras do Brasil e cuja garrafa é vendi-
da por no minimo R$ 300. A produgio,
iniciada hd déeadas, é gerida pelos
filhos e netos do fundador, o eachacei-
ro Anisio Santiago, ja falecido. “E um
processo artesanal, produzimos ape-
nas 15 mil litros por ano”, diz Cléber
Santiago, neto de Anizio e responsé-
vel pela produgiio no alambique.

Para organizar a produgiio na
regifio e garantir mais qualidade para
a cachaca “made in Salinas”, os pro-
dutores, por meio da Apacs e da
Ampaq, se organizaram para obter o
registro de indicacio geogrifica da
produgio. Com isso, os produtos
terio indicacao de procedéneia, dando
ainda mais visibilidade para a regifio.
Além disso, a associacio trabalha em
uma campanha institucional para
agregar mais valor ao produto. L
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